‘ cCASTRO— UND KALTETECHNIK

RATIONAL ICOMBI PRO 6-1/1

KOCHEN AUF HOCHSTEM NIVEAU

« Das neu Bedienkonzept fuhrt mit Bildsprache, logischen Arbeitsschritten und klaren, interakti-
ven Anweisungen durch den Produktionsablauf.

o Energy Star-Partner

 Integriertes WiFi - Die leistungsstarke Vernetzung von RATIONAL. Damit Sie immer alles im

Griff haben

« iCookingSuite - Das ist intelligentes Kochen, damit Sie Ihre personliche Ziellinie immer wieder

Uberschreiten.

« iProductionManager - Sparen Sie logischen Aufwand, verschlanken Sie die Produktion un
dminimieren Sie den personellen Aufwand.

« iCareSystem - Mit iCareSystem sparen Sei Reiniger, Wasser und Zeit und stehem bei Hygie-
ne, Betriebskosten und Umwelt glanzend da.

« IDensityControl - Fur Sie heil3t das hohere Leistungsfahigkeit, die Zeit und Geld spart.

TECHNISCHE DATEN
Kapazitat: 6 x1/1 GN
Anzahl Essen pro Tag: 30-100
Langseinschub: 1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN
Abmessungen (B/T/H mm): |850/842/754
Wasserzulauf: R 3/4¢
Wasserablauf: DN 50
Wasserdruck: 1,0-6,0 bar
Gewicht (kg): 99

LISTENPREIS 9.450€

Nettopreis!
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