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Hoshizaki FM-480AKE-HC

die FM-Serie produziert Flocken- und Nugget-Eis

Flockeneis wird vor allem in der Lebensmittelverarbeitung, in der Auslage von Fisch oder frischen Produkten
oder zum Organtransport verwendet

Nugget-Eis wird in der Auslage von verpackten Produkten (z.B. Getrdnke, Lebensmittel in Flaschen), in der
Auslage von Fisch und frischen Produkten und fiir Cocktails verwendet

das Nugget-Eis wird durch einen Pressknopf zusammengepresst, dadurch entsteht harteres und trockenes Eis

NEU: Hoshizaki startet bereits jetzt die Markeinfiihrungsphase der neuen Emerald Class-Eisbereiter
- natiirliche Kaltemittel wie R290 sind die umweltfreundlichsten und kosteneffizientesten Substanzen
- dulerst geringes Treibhauspotential (GWP) von 3

- exzellente thermodynamische Eigenschaften sorgen fiir eine hohe Energieeffizienz J
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Vorteile:
Eisproduktion mit Frischwasser
hygienisch und qualitativ hochwertig
ausgezeichnete Isolierung
nattrliches Kaltemittel R290
umweltfreundlich

hohe Flexibilitat - jederzeit auf Flocken

oder Nugget Produktion umristbar
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Technische Daten

FM-Eisbereiter FM-480AKE-HC

Eisproduktion kg/l24h 450 (F) /380 (N)
Vorratsbehalter B301SA, B501SA,
(extra zu bestellen) B801SA
Malle B/T/H mm 560 X 700 X 780
Spannung \ 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung kw 1,10 (F) /1,177 (N)
Kaltemittel R290
Gewicht brutto/netto kg 99/92

Flocke FM-480AKE-HC
EisgroRen

Nugget | FM-480AKE-HCN

Herstellungsprozess

Fir den Verdampfer in FM-Gerdten werden fir
die Forderschnecken Lager aus Karbon einge-
setzt. Mit den Karbonlagern wird das Risiko von
Ollecks vermieden.

Die Forderschnecke ist aus doppelt gehdrtetem
Edelstahl. Die Forderschnecke in Kombination
mit den Karbonlagern arbeitet optimal in rauen
und nassen Umgebungen. Vorteile: ldngere
Lebensdauer und geringere Wartungskosten

Das einzigartige FM-Forderschneckensystem
von Hoshizaki erméglicht in den Maschinen der
FM-Serie das effizienteste Eisherstellungsver-
fahren. Da das von Gerdt aufgenommene Was-
ser vollstandig genutzt wird, entspricht der

Wasserverbrauch der Eisproduktion.
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Hoshizaki FM-480AKE-HC ‘ HOSFM-480AKE-HC ‘ 9.200 €*

Hoshizaki FM-480AKE-HCN ‘ HOSFM-480AKE-HCN ‘ 9.200 €*

* Bitte beachten Sie, dass sich die Preise exkl. MWSt und exkl. Montage verstehen.
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